
Herzlich Willkommen in unserem Haus,
schön dass Du da bist!

Winterfrisch - Unterhaltung - Wo Einkehr zum Erlebnis wird!!!

Genießt das neue gemütliche und wunderschöne Ambiente bei uns im 
Lokal und vergesst dabei den Alltag.

“Herzlichkeit” wird bei uns “GROSS” geschrieben, deshalb freuen wir 
uns auch immer auf unsere netten Gäste & Freunde des Hauses.

Gerne nehmen wir auch Reservierungen für Feiern an und freuen uns 
auf jeden nächsten Besuch von Euch!

Unsere Werte

Qualität und Frische

Wir bieten Produkte von höchster Qualität. Für Gerichte die
schmecken, braucht es gute und frische Zutaten.

Deswegen verarbeiten wir gerne regionale Produkte, welche die
hervorragende Qualität im Restaurant garantieren.

Freundlichkeit und Zufriedenheit

Wir sind mit Leidenschaft und Begeisterung bei der Sache und set-
zen alles daran, einen schnellen, freundlichen, ausgezeichneten und 

zuvorkommenden Service zu bieten, damit sich unsere Gäste rundum 
wohlfühlen und unser Angebot entsprechend genießen können. 

Motivierte, zufriedene Mitarbeiter sind hierfür die Grundlage.

Ambiente

Wir versuchen durch unsere Kombination von Apre-Ski Deluxe 
(in neuer Form mit “Abstand und Sicherheit”) und unserem Restaurant 

als lebendige Mischung aufzutreten. Egal ob jung oder alt - bei uns 
kann man persönliche Begegnungen und regen Austausch im liebevol-
len und gemütlichen Ambiente sowie aufregende Partys zugleich erle-

ben. Verschiedene Gästebereiche tragen dazu bei.

“Herzlichst und Danke”
Franz & Maria Böhmer

mit gesamtem Platzhirsch-Alm Team



AM OFOnG TUAT’S A SUPP’n ODA A SALOT |
SOUPS

Tagessuppe                                             € 5,00 
(Unser Service empfiehlt)

Klare Rindsuppe mit hausgemachten Kräuterfrittaten serviert in 
der Löwenkopftasse  ACGL

Hearty Beefsoup with chopped herb-pancakes                         € 5,90

Klare Rindsuppe mit hausgemachten Kaspressknödel mit 
Steirerkas serviert in der Löwenkopftasse | 

Hearty Beefsoup with cheese-dumpling ACGL                                € 7,90

Kleiner gemischter Salat  ARLFE                                                       € 6,90 
Small mixed salad 

Kleiner Blattsalat                                                                    € 5,90
Small lettuce 

Großer gemischter Salat  ARLFE                                                       € 9,90 
Big mixed salad

Großer Blattsalat                                                                          € 8,90
Big lettuce

Salate der Saison ACOM   € 13,90
mit gebratenen oder gebackenen Putenbruststreifen          

Salat “Rustika” MO    € 13,90
gemischte Salatvariation mit Bratkartoffeln, Speck, Zwiebeln, Ei  

Unsere Salate werden mit Hausdressing mariniert, wahlweise 
können Sie Kürbiskernöl separat bekommen. M,L

Dressings to choose House dressing or pumpkin-seed dressing.

S ‘GEHT A AMOi OHnE FLEiSCH

Vegetarisches Alm-Pfandl ACLGMF                                                   € 13,90
mit lauwarmen Krautsalat, Serviettenknödel und deftigen Kaspressknödel

Vegetarian Alm-Pfandl
with lukewarm coleslaw, serviette dumplings and heavy cheese dumplings

Rotes Curry „für Körper und Seele” DFG                                       € 14,90
mit frischem und knackigem Gemüse dazu aromatisiertem Reis

Red curry for body and soul
with fresh and crunchy vegetables and flavored rice

Veganer Burger LF                                                                         € 15,90
Veganer Maisbun, veganes Gemüselaibchen, frisches Gemüse und 
würziger Tomaten-Sojanaise dazu Potatoes Wedges |
Vegan corn web, vegan vegetable patty, fresh vegetables and   
spicy tomato sauce on it with wedges



WOS KLASSiSCHES, FiA ZWiSCHEnDUACH ODA 
WOS ZUM TEiLEn

Beef Tartar 80g  A,C,H                                                                     € 18,90
Klassisch garniert mit frischem Brot |
Classically garnished with fresh bread

Haus Toast fein garniert  ACEG                                                                                      € 7,50
Schinken, Käse, Pfefferoni, Ketchup, Mayonnaise |
House toast with ham, cheese, onion, chill peppers

Platzhirsch Jausenbrett’l  ACGH                                                                 Pro Person   € 15,90
Deftiges Brett’l mit Speck, Vulcano Schinken, würzig knackigem Würstel, traditionellen
Aufstrichen, garniert mit frischem Gemüse und leckerem Gebäck |
Hearty Board with vulcano bacon, ham, spicy, crunchy sausages, 
traditonal spreads, garnished with fresh vegetables and delicious pastries

Platzhirsch Fingerfood Brettl (ab 2 Pers.) ACGH                           Pro Person   € 18,90 
Apres Ski Style Platte zum Snack’n mit schmackhaften Mozzarella Cheese Sticks, Onion Rings, 
pikanten Nachos-Chicken-Cheese Chips, Home made Salsa, Mango Cutney und Sour Cream |
Apres Ski Style platter for snacking with tasty Mozzarella Cheese Sticks, Onion Rings, 
spicy Nachos-Chicken-Cheese Chips, Home made Salsa, Mango Cutney and Sour Cream

Platzhirsch Schlachtplatte (ab 2 Pers.) ACGH                                   Pro Person   € 22,90
Rauchig — frische Spare Ribs, Wiener Schnitzel, Hamburger, Cheese-Wedges,
Dips und Pommes frites |
Smoked fresh spareribs, Wiener Schnitzel, Hamburger, Cheese-Wedges,
Dips and fries

BURGER iM PLATZHiRSCH-STyLE

Platzhirsch-Alm-Burger XL 200g ACGM                                         € 16,90
Rindfleisch im Black Bun mit rauchigem Käse, Speck, Spiegelei, Zwiebel, frischem Gemüse 
dazu Potatoe Wedges mit Home Made Dip |
Beef with black bun with smoked cheese, bacon, fried egg, onion,
fresh vegetabeles, potatoes wedges with home made dip

Hamburger XL 200g AGCM                                                              € 14,90
Rindfleisch im Brioche Bun mit Salat, Gurke, Tomate, Zwiebel, dazu Potatoe Wedges |
Beef with Brioche Bun with salad, cucumber, tomatoe, onions with wedges

Cheese Burger XL 200 g ACGM                                                                                              € 15,90
Rindfleisch im Brioche Bun mit rauchigem Käse, Tomaten, Gurke, Salat,
Zwiebel, dazu Potatoe Wedges |
Beef with brioche bun with smoked cheese, tomato, cucumber, salad,  
onion, with wedges

Hot & Spicy BurgerXL 200g ACGM                                                  € 16,90
Rindfleisch im Brioche Bun mit rauchigem Käse, Salsa, frischen Jalapenos, Gurke, Zwiebel und Knoblauch, 
dazu Potatoe Wedges |
Beef with brioche Bun with smoked cheese, salad, cucumber, onion and garlic,
fresh Jalapenos with wedges                                     



HAUPTGERiCHTE | TiME FOR SUPREME
ODA AUS n OFn 

Riesenwienerschnitzel | Giant Wiener Schnitzel ACG                                € 19,90
Wahlweise Pute oder Schwein mit Pommes Frites oder 
Potatoe Wedges, dazu Ketchup |
Optionally pork or turkey, with fries or wedges, Ketchup         

BBQ-Spare Rips im Platzhirschstyle (A,L kann Spuren enthalten)                                   € 21,90
Serviert mit Wedges, delikater pikanter Tomatensalsa und erfrischendem
würzigen Mango Chutney |
delikate zesty tomato salsa and refreshing tangy mango chutney    

Alm - Pfandl  A,C,F,G                                                                             € 18,90
mit lauwarmen Krautsalat, Serviettenknödel und knusprigen Brat’l |
with lukewarm coleslaw, serviette dumplings and crispy roast

Rotes Curry „Rustikal” DFG                                                                                                       € 17,90
von der Pute | red curry”rustikal” from Turkey
mit knackig frischem Gemüse und aromatisiertem Reis |             
with crispy fresh vegetables and flavored rice

Lasagne “al Forno” ACGL   € 12,50
mit Rindfleisch, Béchamelsauce dazu Parmesan

FüR UnSERE „KLEinEn” GäSTE |
FOR OUR LiTTLE OnE’S

Max & Moritz ACG                                                                            € 12,90
Kleines Schweine- od. Putenschnitzerl mit Pommes frites und Ketchup |
Small Wiener Schnitzel from pork or turkey with fries with ketchup

DESSERT VARiATiOnEn

Hausgemachter Apfel- od. Topfenstrudel mit Schlagobers |  
housemade apple- or curd strudel with whipped cream ACGH

ohne (without) Vanillesauce     € 6,50 
mit (with) Vanillesauce                €   8,50

Hausgemachte Eis Palatschinke |                   €   8,90
Homemade ice-cream pancake ACGH     

Vanilleeis, Schokosauce und Mandeln
vanilla ice-cream, chocolate sauce, almonds



PiZZA (von Fa. Pizza & Baguette)

Pizza Margherita ACG                           € 10,90
Tomatensauce, Käse, Oregano
tomato sauce, cheese, oregano

Pizza Salami ACG                         € 13,90
Tomatensauce, Käse, Salami, Oregano
tomato sauce, cheese, salami, oregano

 
Pizza Prosciutto ACG                          € 13,90
Tomatensauce, Käse, Schinken, Oregano 
tomato sauce, cheese, ham, oregano

Pizza Diavolo (scharf) ACGD                      € 14,90
Tomatensauce, Käse, Chilisalami, scharfe Jalapenos, Paprika, Oregano
tomato sauce, cheese, chilisalami, jalapenos, peppers, oregano 

Pizza Platzhirsch ACGP                        € 14,90
Tomatensauce, Käse, Schinken, Salami, Pfefferoni, Paprika, Oliven, Oregano
tomato sauce, cheese, ham, salami, hot peppers, bell peppers, olives, oregano

Pizza Tonno ACGD                        € 13,90
Tomatensauce, Käse, Thunfisch, roter Zwiebel, Oregano
tomato sauce, cheese, tuna, red onion, oregano

BEiLAGEn & EXTRAS |
SiDE ORDERS & EXTRAS

Portion Pommes frites | fries E                         €  5,90                       
Portion Potatoe Wedges E                              €  5,90 
Portion Ketchup/Senf/Mayo    € 1,20 
Portion Kernöl | Pumpkin-seed oi   €    1,80
Portion Sahne | cream G    €    1,80
Portion Zitronensaft | lemon juice   €    1,50
1 Stück Gebäck | 1 piece of bread AC    €    1,80
1 Kugel Eis | 1 scoop ice-cream G    €    1,90

ALLERGEninFORMATiOn GEMäSS CODEX – EMPFEHLUnG

A - Glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Ei, D - Fisch, E - Erdnuss, F - Soja, 
G - Milch oder Laktose, H - Schalenfrüchte, L - Sellerie, M - Senf, n - Sesam, O - Sulfite, 

P - Lupinien, R - Weichtiere

Eine nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte 
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften 
(EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt darüber hinaus auch noch andere 

Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können.
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten 

Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktprozess 
in der Küche verwendet werden.



SPRiTZiGES

Spritzer weiß/rot 1/4l  € 4,50
Süßer Spritzer 1/4l  € 4,50 
Kräuter/Cola weiß/rot 1/4l  € 4,50
Aperol Spritzer  1/4l  € 7,40
Aperol Sprizz (Prosecco) 1/4l  € 8,40
 

TREnDiGE LiFESTyLEGETRänKE
 
be Hugo Fl. 0,2l     € 6,60
prickelnder Mix mit Holunderblüte & Minze

be Berry Fl. 0,2l     € 6,60
prickelnder Mix mit Cranberry, Erdbeer & Minze

 

OFFEnE WEinE
Hauswein Cuvee (weiß) 1/8l    € 3,80    1/4l    € 7,60
Zweigelt (rot) 1/8l    € 3,80    1/4l    € 7,60

FLASCHEnWEinE | WEinSPEZiALiTäTEn

WEiSSWEinE
Grüner Veltliner Fl. 0,7l    € 32,90
 Fl. 1,5l    € 65,90
Piri Kremstal DAC
Weingut nigl/Senftenberg aus niederösterreich
Gelbgrün, in der Nase Stein- und Kernobstduft, am Gaumen feingliedrig, saftige lebendige Säure, Kräuterwürze und 
Mineralität, mittelgewichtige, ausgewogene Extraktsüße

Grüner Veltliner    Fl. 0,7l    € 38,90

Domäne Wachau, Dürnstein
Federspiel, Ried Kollmütz Weissenkirchen aus niederösterreich
Leuchtendes Grüngelb, ein Hauch von Zitrus, feine Würze, weißer Pfeffer, Quitte, getrocknete Kräuter, 
sehr harmonisch und balanciert, fruchtbetont und saftig

 
Grüner Veltliner  Fl. 0,7l    € 37,90
  Fl. 1,5l    € 75,90
Smaragd Bergdistel
Weingut Tegernseerhof, Wachau aus niederösterreich
Mittleres Gelbgrün, frische gelbe Frucht, zart nach Orangenzesten, feine Kräuterwürze, saftig, straff,
dabei elegant und stoffig, frischer Säurebogen, vielseitiger Speisenbegleiter

Gelber Muskateller  Glas    €   4,90
 Fl. 0,7l    €  31,90
Ried Grillbauer  Fl.  1,5l    € 63,90
Weingut Schmölzer, Sausal/Südsteiermark
Trocken, ausgewogene Muskatellerfrucht, Zitrusfrüchte etwas Melisse und Muskatnuss

Weißburgunder Classic Fl. 0,7l    € 29,90
 Fl. 1,5l    €  57,90
Weingut Schmölzer, Sausal/Südsteiermark
Trocken, nach frischem Brot duftender Wein, neutrales Bukett, extraktreich mit eleganter Säure, idealer Speisebegleiter



Welschriesling Sabathi  Fl. 07l    € 28,90

Weingut Hannes Sabathi, Gamlitz/Südsteiermark
Helles Gelb mit Grünschimmer, würzig nach frischen Äpfeln, kompakt, ausgeglichene Harmonie, saftige und animierende 
Stilistik mit pikanter Säure und erfrischendem Abgang

Pinot Blanc Fl. 0,7l    € 32,90

Weixelbaum Weissb. Gaisberg Wahre Werte
Aus Strass niederösterreich Kamptal
Goldgelb, saftige Apfel und Birnenfurcht, Wiesenkräuter, ein Hauch Waldblütenhonig, zarte Vanillenote, schön
eingebunde Säure elegante Textur

Sauvignon Blanc  Fl. 0,7l    € 32,90
            Fl. 1,5l    € 65,90

Weingut Walter Skoff, Gamlitz, Südsteiermark
Gelbe Farbe mit grünen Reflexen, kräftiger Paprika,
Zitrus, leicht Stachelbeere, exotischer Touch, schöne Säurestruktur

Krug Gemischter Satz  Fl. 0,7l    € 28,90

Weingut Krug, Gumpoldskirchen, niederösterreich
Blumig, fruchtige Dufthülle, feines Frucht-Säurespiel, lebendig, rassig

Chardonnay  Fl. 0,7l    € 29,90

Ried Steinpoint
Weingut Gerald Malat, Palt/Kremstal
In der Nase viele exotische Früchte, helle florale Duftnoten, am Gaumen
vielschichtig und dicht, aromatisch und lang im Abgang

ROSEWEinE
Rose Classcic  Fl. 0,7l    € 29,90

Weingut Schmölzer, Sausal/Südsteiermark
Dezenter Duft, getrocknete Erdbeeren, elegante Süße mit feinziselierte Säure, kompakter Körper mit guter Mundfülle 
und Länge  

Whispering Angel - Côtes de Provence Rosé   Fl. 0,7l    € 42,90
  Fl. 1,5l     € 84,90
Caves d´Esclans, la Motte aus Frankreich
Helles Rose, fruchtig-frisch nach Grapefruit und Pfirsich,
am Gaumen wunderbar trocken und trinkanimierend, frisches, fesselndes Säurespiel

ROTWEinE
Zweigelt  Fl. 0,7l     € 31,90

Jahrgangs-Cuvee
Weingut Erich Polz, Spielfeld-Graßnitzberg/Südsteiermark
Rubin Granatrot, kraftvolles Fruchtbukett, zart begleitet von Vanilleduft,
am Gaumen saftig-fleischiges Kirscharoma mit animierender Pfeffrigkeit

Cuvee Classic  Fl. 0,7l    € 32,90

Weingut Josef Salzl, illmitz/ neusiedlersee BGL
Zweigelt, Blaufränkisch, Cabernet, Sauvignon, Merlot
Tiefdunkles Rubinrot, kräftiges Fruchtbukett mit Minze und Cassisnoten,
am Gaumen Schokonuancen, Weichsel und Himbeeraromen, präsentes Tannin, fruchtiger Nachhall



Merlot  Fl. 0,7l    € 32,90

Weingut Helmut Wendelin, Gols-neusiedlersee/BGL
Saftiges Rubinrot, in der Nase reife Zwetschken und Kirschen, am Gaumen kraftvoll und harmonisch,
dunkle Beeren im Finale, langer Nachhall

Heideboden  Fl. 0,7l    € 37,90

Weingut Anita und Hans nittnaus, Gols – neusiedlersee, BGL
Cuvee aus Zweigelt, Blaufränkisch, Merlot, St. Laurant
Kräftiges Rubingranat, in der Nase frische Zwetschkenfrucht, am Gaumen saftig, animierende,
rotbeerige Frucht, gute Struktur mit geschmeidigem Tannin

Tetuna Cuvee Fl. 0,7l    € 39,90

Weingut Robert Goldenits, Tadten- neusiedlersee BGL
Blaufränkisch, Zweigelt, Cabernet-Sauvignon
Dunkles Rubinrot mit violettem Schimmer, reife Brombeer-Kirschfrucht, zart nach Zwetschken und 
Schokolade, ein Hauch von Karamell, am Gaumen komplex, Brombeenoten, zarte Orangenzesten,
sehr gute Länge

DAS PHAnTOM  Fl. 0,7l    € 52,90

Weingut K&K Kirnbauer, Deutschkreutz/Mittelburgenland
Blaufränkisch, Carbernet Sauvignon, Merlot, Syrah
Tiefdunkles Rubin, Zwetschke mit einem Hauch dunkler Schokolade, würzige Kräuternoten, am Gaumen
vollmundig, fruchtiger Charakter mit Cassis und wilden Beeren, langer Abgang  

WiR WünSCHEn EUCH EinEn AUFREGEnDEn,
GEnUSSVOLLEn UnD EnTSPAnnTEn

AUFEnTHALT
in DER PLATZHiRSCH-ALM!

WE WiSH yOU An EXCiTinG, EnJOyABLE AnD 
RELAXED STAy in THE PLATZHiRSCH-ALM!

„DiE HELDEn VOn MORGEn - EnJOy yOUR LiFE” 
„THE HEROS OF TOMORROW - EnJOy yOUR LiFE”

DiE FAM. FRAnZ & MARiA BöHMER MiT SEinEM 
PLATZHiRSCHTEAM


